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01. TSATSIKI JOGHURT MIT KNOBLAUCH UND GURKEN!'¢©
02.DOLMADES GEFULLTE WEINBLATTER MIT REIS ©

03. TARAMA ROTER KAVIAR IN OL EINGELEGT ®

04. DICKE BOHNEN IN TOMATENSAUCE UND KASE UBERBACKEN “°©
05. BRUSCHETTA MIT TOMATEN ©®

06 KNOBLAUCHBROT ®

07. FRITTIERTE ZUCCHINI & AUBERGINE *©

08. GEGRILLTE PEPERONI

09.0LIVEN UND PEPERONI

10. FETAKASE FOURNO ©®

11 KTIPITI (TIROKAFTERI ) KASESALAT MIT KNOBLAUCH & PAPRIKA®
12. FETA SAGANAKI PANIERTER SCHAFKASE ©

13. PITA FLADENBROT GEBACKEN MIT OREGANO ©*

14. TIROPITAKIA BLATTERTEIG MIT KASE GEFFULLT ©*
15.SPANAKOPITAKIA

16. OCTOPUS GEGRILLT

17. PANIERTER CAMEMBERT ©*

MIT PREISELBEEREN UND GRUNEN SALAT

18. PIKILIA ©4© _ |

KALTE UND WARME VORSPEISENPLATTE FUR 2 PERSONEN ©

MIT MEERESFRUCHTEN, KTIPITA ,TARAMA , TSATSIKI , WEINBLATTER,
BHONEN & FRITTIERTE ZUCCHINI & AUBERGINE

19. GEFULLTE CHAMPIGNONS ©

MIT FRISCHKASE & MOZZARELLA UBERBACKEN

OO, ooacon,



19. GRIECHISCHER BAUERNSALAT (HORIATIKI) ©

TOMATEN , GURKEN, ZWIEBELN , OLIVEN, PAPRIKA UND KASE
20. GARNELEN SALAT ©®

GROSSER GEMISCHTER SALAT MIT GARNELEN

21. HAHNCHEN SALAT

GROSSER GEMISCHTER SALAT MIT HAHNCHENBRUSTSTREIFEN
IN HAUSGEMACHTER SAUCE

22. GYROS SALAT

GROSSER GEMISCHTER SALAT MIT GYROS & PITA FLADENBROT
23. THUNFISCHSALAT ©

GROSSER GEMISCHTER SALAT MIT THUNFISCH ZWIEBLEN ,
OLIVEN & KIRSCHTOMATEN

24.0LIVEN SALAT

OLIVEN , ZITRONE , ZWIEBELN

“Beilagen Salate

30. KLEINER BAUERNSALAT @ 5,10 34. GRUNE BHONEN 4?2

31. GEMISCHTER SALAT © 4,60  35.POMMES FRITES 4,70
32. GRUNER SALAT 4,30  36.BUTTEREIS/TOMATENREIS“® 4,70
33. KRAUTSALAT 4,20 37. KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN 4,70

38. GIGANDES (IN TOMATENSAUCE)

b Suppen G

40. HUHNERSUPPE ©# 5,50
41. GULASCHSUPPE @4 5,50
o 42. BOHNENSUPPE ©4 5,50

4,70

13,80

14,60

13,20

4,70

©\9 43. TOMATENSUPPE @4 5,50
0 36 =33




‘Kinoerteller

50. PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL MIT POMMES UND SALAT @
51. KINDER GYROS ©

MIT TSATSIKI POMMES UND SALAT

52. FISCHSTABCHEN #

MIT POMMES UND SALAT

53. CHICKEN NUGGETS “'MIT POMMES UND SALAT

54. KINDER SUFLAKI ©MIT TSATSIKI , POMMES UND SALAT

‘Traditionelle Spezialitaten

60. MOUSSAKA ¢/

AUFLAUF MIT ZUCCHINI ,AUBERGINE & KARTOFFELN,
GEMISCHTES HACKFLEISCH UND MOZZARELLA

61 . PAsTITSIO #9

AUFLAUF MIT NDELN , GEMISCHTES HACKFLEISCH ,
MOZZARELLA UND BESCHAMEL SAUCE

62 . GYROS STEINTOPF (A ¢)

GYROS IN METAXASAUCE MIT FETA UBERBACKEN &
KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN




VON MONTAG BIS FREITAG

M1 GRILL TELLER ©®

1 SUFLAKI ,1 LAMMKOTELETT UND GYROS DAZU TSATSIKI
UND KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN

M2 ZANDERFILETCY

MIT WEISSWEINSAUCE UND BUTTERREIS

M3 GRIECHISCHER BURGER © 12,90
MIT GYROS, TSATSIKI ,KRAUTSALAT, TOMATEN UND ZWIEBELN
M4 PANIERTES SCHNITZEL © 14,90
VOM SCHWEIN MIT KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN
M5 DORF TELLER® 15,50
GYROS, HACKSTEAK UND HAHNCHENBRUSTFILET MIT TSATSIKI
UND KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN

M6 EGGINGENER TELLER® 13,40
GEGRILLTE KALBSLEBER MIT GESCHWENKTEM APFEL UND
ZWIEBEL DAZU TSATSIKI UND KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN
M7 GARNELENSPIESS VOM GRILL® _ 15,90

MIT GEGRILLTE GEMUSE UND BUTTERREIS

M8 HELENA TELLER®® . 15,60
GYROS , KALBSLEBER UND SCHWEINEFILET TSATSIKI UND TOMATENREIS

M9 KRETA TELLER® 15,90

HUHNERBRUSTFILET,SCHWEINEFILET,LAMMFILET UND 1 HACKSTEAK MIT
TSATSIKI UND KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN
M10 AUBERGINE UBERBACKEN VEGETARISCH &9 14,90
TOMATEN, ZWIEBELN , PESTO , FETAKASE ,

9 TSATSIKI UND KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN

& Diese Gerichz‘e werden mit einemgeilaqd;ensala% serviert .
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VON MONTAG BIS FREITAG

70. FiSCHPLATTE (FUR 1 PERSON ) ©
LACHSIFLE , CALAMARI, GARNELEN, & SCHWERTFISCH MIT BUTTERREIS

71. ZANDERFILET®
IN WEISSWEINSAUCE MIT BUTTERREIS

72. SCHWERTFISCH ©
VOM GRILL IN KRAUTERSAUCE & BUTTERREIS

73. LACHSFILET GEGRILLT © 21,90
IN KRAUTERSAUCE & BUTTERREIS

74. SCAMPIS GEGRILLT © 25,40
MIT KNOBLAUCHSAUCE & BUTTERREIS |

75. CALAMARI FRITTIERT © 17,90
IN KRAUTERSAUCE DAZU TSATSIKI & KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN

76. CALAMARI GEGRILLT © _ 19,90
IN KRAUTERSAUCE , TSATSIKI & BUTTERREIS

77 . GEGRILLTE DORADE ©
MIT TSATSIKI UND GEMUSE

25,90




80. GYROS TELLER ©
MIT TSATSIKI & KARTOFFELSCHERIBEN
81. SUFLAKI ©

ZWEI SCHWEINESPIESSE & GYROS , TSATSIKI & KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN
82. BIFTEKI © _ 19,80
HACKSTEAK GEFULLT MIT MOZZARELLA , TSATSIKI & KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN ettt
83. BAUERN TELLER © 2390 eEEEEE——
SPIESS MIT HUHNERFILET,RUMPSTEAK & LAMMSTEAK GEMUSE DAZU

TSATSIKI & KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN

84. HAHNCHENBRUSTFILET 16,50

IN METAXASAUCE MIT KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN

85 HAHNCHENFILET UBERBACKEN 16,90
MIT MOZZARELLA UND METAXASAUCE ©

86. RUMPSTEAK VOM RIND © 25,90
MIT KRAUTERBUTTER , TSATSIKI , KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN

87. PFEFFERSTEAK® 26,90
RUMPSTEAK IN PFEFFERSAUCE, KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN

88. ATHENE TELLER® 27,70

RUMPSTEAK , KALBSLEBER MIT KRAUTERBUTTER , TSATSIKI ,
KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN
89. KALBSLEBER VOM GRILL® 18,90
MIT TSATSIKI UND KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN
90. MIX TELLER ©# 23,50
MIT GYROS SCHWEINEFILET , LAMMKOTELETT & HUHNERBRUSTFILET UND
METAXASAUCE DAZU TSATSIKI & KARTOFELSCHEIBEN
91. HERMES TELLER ©*® ' 23,40
MIT LAMMFILET , SCHWEINEFILET ,GYROS DAZU TSATSIKI & KARTOFELSCHEIBEN
92.APOLLON TELLER®® 25,00
EIN HACKSTEAK , SCHWEINEFILET , LAMMFILET ,GYROS UND METAXASAUCE

~  DAZU TSATSIKI & KARTOFELSCHEIBEN

93.HERA TELLER &©

GYROS UND CALAMARIS FRITTIERT MIT TSATSIKI UND TOMATENREIS

19,80

OO, ooacon,



Grillgerichte

94.APHRODITE TELLER “©

EIN HACKSTEAK , SCHWEINEFILET , LAMMKOTELETT,
SCHWERTFISCH ,CALAMARI

95.. LAMM TELLER ©

MIT LAMMFILET , LAMMKOTELETT &LAMMSTEAK DAZU
TSATSIKI UND KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN

96. LAMMSTEAK ©

MIT KRAUTERBUTTER , TSATSIKI & KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN
97. LAMMKOTELETT ©

GEGRILLT MIT TSATSIKI & KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN
98. LAMMFILET ©

VOM GRILL MIT TSATSIKI & KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN
99. LAMMHAXE “©

MIT BEILAGE NACH WAHL

Aus dem Pfanne

110.HAHNCHEN ESCALOPE ¢ ' 18,50
HAHNCHENFILET IN HAUSGEMACHTE SAUCE MIT PAPRIKA UND ZWIEBELN
111.HAHNCHEN-CHAMPIGNONS ESCALOPE *© 19,40
CREMIGES CHAMPIGNON-HUHN IN DER PFANNE MIT

GRANA DAZU BUTTERREIS

112.MARSALA STEAK . 20,90
RUMPSTEAK AN MARSALA ROTWEINSAUCE DAZU BUTTERREIS
113.MAKARONIA ME KIMA ©A© 18,00
GRIECHISCHER PASTA MIT HACKFLEICHSAUCE

114.PASTA CHAMBIGNON® 16,00

PASTA IN CHAMBIGNONSAUCE UND GRANA PADANO

115.PASTA MEHRFRUCHTEN 19,00

OO, ooacon,



‘Vegetarische Gerichte

120. AUBERGINE UBERBACKEN ©248
TOMATEN , ZWIEBELN , PESTO , FETAKASE DAZU TSATSIKI &
KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN
121. KARTOFFELGRATIN ©
MIT METAXASAUCE & MOZZARELLA UBERBACKEN
122. GEGRILLTES GEMUSE®
PAPRIKA ,ZUCCHINI & AUBERGINE IN KNOBLAUCHSAUCE DAZU
TSATSIKI & KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN

Platten fiir 2. und mebr

130. EL GRECO PLATTE “® (FUR 2 PERSONEN) 53,50
GYROS , 2 RUMPSTEAK , 2 LAMMKOTELETT, 2 LAMMSTEAK
2 HAHNCHENFILET DAZU TSATSIKI , KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN ,
REIS & METAXASAUCE
131. OLYMP PLATTE “® (FUR 2 PERSONEN) 55,30
GYROS , 2ZHACKSTEAKS ,2LAMMKOTELETT ,2 LAMMSTEAKS &
2 KALBSLEBER DAZU TSATSIKI , REIS & KARTOFELSCHREIBEN
132. EGGINGEN PLATE ©#’ (FUR 2 PERSONEN) 47,90
GYROS , 2SCHWEINESTEAKS , 2 SUFLAKI , 2 PUTENSTEAKS ,
KALBSLEBER & CALAMARIRINGE DAZU TSATSIKI ,
REIS & KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN
133.HERKULES PLATTE (FUR 4 PERSONEN) &¢#® 87,00
GYROS , ASUFLAKI , 4 HACKSTEAK 4 LAMMKOTELETT 4 HAHNCHENFILET
UND METAXASAUCE DAZU BUTTERREIS , TSATSIKI & KNUSPRIGE KARTOFFELSCHEIBEN

Diese, érericfn‘e werden mit einem}gmemsalm‘ serviert
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140 GRIECHISCHE REVANI (HAUSGEMACHT) ®*
GRIESSKUCHEN MIT SIRUP DAzU VANILLEEIS

141.GALAKTOBUREKO (HAUSGEMACHT) @
BLATTERTEIG MIT CREME GEFULLT, WALNUSSEN UND
SIRUP DAZU VANILLEEIS

142.PORTOKALOPITA (HAUSGEMACHT) &~
GRIECHISCHER ORANGENKUCHEN MIT SIRUP DAZU VANILLEEIS

143.GRIECHISCHER JOGHURT®
MIT WALNUSSEN UND HONIG

144. VANILLEEIS SCHOCKO
MIT SCHOKOLADENSAUCE




150.LIELER CLASSIC 0.25L

151.LIELER NATUR 0.25L
152.LIELER CLASSIC 0.75L
i53.LIELERNATUR 0.75L
154.COCA-COLA 0.33L
155.COCA-COLA ZERO 0.33L
156.BLUNA 0,33L
157.BLUNA MIX 0.33L
158.BLUNA ZITRONE 0.33L
159.ELEPHANT BAY LEMON 0,33L
160.ELEPHANT BAY PEACH 0,33L
161.ELEPHANT BAY POMEGRANATE 0,33L
162.ELEPHANT BAY MELONE 0,33L
163.THOMAS HENRY BITTER LEMON 0.20

164.THOMAS HENRY TONIC WATER 0.20

Offene getrinke
170.APFELSAFT 0,2L
171.O0RANGENSAFT 0,2L
172.JOHANNISBEERSAFT 0,2L




8 Offene weine

WEISSWEIN

200. WEISSWEINSCHORLE

201. TROCKENER HAUSWEIN
202. RETSINA TROCKEN
203. IMIGLYKOS MILD

p Torwein

205.ROTWEINSCHORLE
206. TROCKENER HAUSWEIN

207. IMYGLIKOS MILD
208.MAKEDONIKOS HALBTROCKEN

210.ROSEWEINSCHORLE

211. TROCKENER HAUSWEIN
212.LIEBLICHER ROSEWEIN

0,25L
O,1L
2,80
2,80
2,80

0,25L
0,1L
2,80
2,80
2,80

0.25L
0,1L
2,80
2,80




220.FURSTENBERG PILS VOM FASS 0.3L
221.FURSTENBERG PILS VOM FASS 0.4L
222.FURSTENBERG RADLER SUSS / SAUER 0.3L
223.FURSTENBERG RADLER SUSS / SAUER 0.4L
224.FURSTENBERG PILS ALKOHOLFREI 0.33L
225.PAULANER HEFEWEIZEN 0.5L
226.PAULANER HEFEWEIZEN ALKOHOLFREI 0O,5L
227 FURSTENBERG KRISTALWEIZEN 0.33L

Aperitifs / Prosecco

230. MARTINI BIANCO 0,3L.

231. Ouzo MIT EIs 0,3L.

232.CAMPARI ORANGE ODER SODA 0,3L.
233.APEROL SPRITZ 0.3L.

234. HuGo 0,3L

235.WODKA LEMON 0,3 L.

236.GLAS PRoseEcco O,1L.

240. JAGERMEISTER 0,2L.
241. RAMAZz0TTI 0,2L.
242. METAXA 5STERN 0,2L.
243. METAXA 7STERN 0,2L.

244. GRIECHISCHER GRAPPA 0.2L.
245, Ouzo 0,2L.

OO, ooacon,



Cafje / Tee

90. CAFE CREME ©?

91. ESPRESSO @

92. GRIECHISCHER MOKKA @
93. CAPPUCCINO ©2? 3,20
94. TEE (AUF ANFRAGE) 2,60

Zusatzstoffe und Allergene

1. MIT FARBSTOFF

2. KOFFEINHALTIG
3.CHININHALTIG

4. MIT GESCHMACKVERSTARKER
5. GESCHWEFELT

6. GESCHWARTZT

7. MIT PHOSPHAT

8. MIT MILCHEIWEISS

9. MIT KONSERVIERUNGSSTOFF
10. MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL
11. MIT SUSSUNGSMITTEL

12. MIT PENYLALANINQUELLE
13. GEWACHST

14. MIT TAURIN

15. MIT SAUERUNGSMITTEL

16. MIT JODIERTEM SPEISESALZ
A. WEIZEN

B. EIER

C. MILCH/LAKTOSE
D.SELLERIE

E. SENF

Qv ,
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